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2024 rok 
Menu I - 250zł

Rosół ze swojskimi kluskami lub makaronem

ZUPA

Kotlet po kapitański,
Schab po włosku,

Filet z piersi kurczaka panierowany,
Devolay z masłem i pietruszką,

Zrazy z karkówki,
Filet caprese grillowany.

MIĘSO DO OBIADU

Ziemniaki gotowane, ziemniaczki zapiekane
Buraczki,

Surówka z pekinki,
Surówka z marchewki,

Bukiet warzyw z masłem i bułką tartą,

DODATKI DO OBIADU

Kawa*, herbata,
Ciasto*,

Świeże owoce*

PO OBIEDZIE W FORMIE SŁODKIEGO
STOŁU

PRZEKĄSKI
Śledzik po szwedzku,

Terina z pstrąga na sosie chrzanowym,
Wykwintna rolada z karkówki,

Faszerowane rolady z kurczaka, różne smaki,
Tymbaliki drobiowe,

Tortilki z z grillowanym kurczakiem
Tortilki z szynką 

Pieczywo mieszane, masło

SAŁATKI
Makaronowa ze świeżymi warzywami i szynką konserwową

Grecka,
Gyros,

PIERWSZA KOLACJA

Tradycyjny żurek staropolski z jajkiem i kiełbasą
Strogonow 

Szaszłyki drobiowe,
Kotlet Cordon blue,

Pierś z kurczaka nadziewana szpinakiem i fetą,
Faszerowane bioderka z kurczaka.

ZUPA (1 DO WYBORU):

MIĘSA DO KOLACJI (2 DO WYBORU)

 22:00 TORT WESELNY

23:00 KULINARNA ATRAKCJA WIECZORU:
Płonąca karkówka z kaszą gryczaną, ogórkiem kiszonym i sosami

LUB

DWUDANIOWY LIVECOOKING*        
Kod QR do filmu na YouTube  --> 

DRUGA KOLACJA
Barszcz Czerwony,

Fasola szparagowa zawijana boczkiem
Pasztecik z grzybami i kapustą

*zobacz informacje dodatkowe



2024 rok 
Menu II - 280zł

Płonąca karkówka z kaszą gryczaną, ogórkiem kiszonym i sosami
LUB

DWUDANIOWY LIVECOOKING*        
Kod QR do filmu na YouTube  --> 

Rosół ze swojskimi kluskami lub makaronem,
Krem grzybowy z groszkiem ptysiowym,

Serowa z pulpecikami,
Krem brokułowy,

Frikasé lub dodatkowa porcja mięsa do obiadu

ZUPA

Kotlet po kapitańsku,
Schab po włosku,

Filet z piersi kurczaka panierowany,
Devolay z masłem i pietruszką,
Devolay z pieczarkami i serem,

Pieczeń z karkówki,
Zrazy z karkówki,

Schab panierowany,
Kaczka pieczona z czerwoną kapust,

Polędwiczki w sosie grzybowo-śmietankowym,
Łosoś w sosie cytrynowym,

Filet caprese grillowany,
Filet z kurczaka z pesto.

MIĘSO DO OBIADU

Ziemniaki gotowane i zapiekane: baza, nie wlicza się do wyboru 
Surówka z pora,

Buraczki,
Surówka z pekinki,

Surówka z marchewki,
 Bukiet warzyw na ciepło z masłem i bułką tartą,

Fasola szparagowa z masłem i bułką tartą,
Groszek z marchewką na ciepło

DODATKI DO OBIADU

Kawa*, herbata,
Ciasto*,

Świeże owoce*

PO OBIEDZIE W FORMIE SŁODKIEGO
STOŁU

SAŁATKI
Grecka..........................................................Z paluszkami krabowymi,
Brokułowa,............................................................Domowa jarzynowa, 
Sałatka tortelini.................................................................................Gyros,

Z kurczaka wędzonego na bazie mix sałat,
Makaronowa ze świeżymi warzywami i szynką konserwową

PIERWSZA KOLACJA
ZUPA (JEDNA DO WYBORU):

Tradycyjny żurek staropolski z jajkiem i kiełbasą
Strogonow 

DODATKI DO KOLACJI (2 DO WYBORU)
Szaszłyki drobiowe,

Żeberka na kiszonej kapuście,
Kotlet Cordon blue,

Pierś z kurczaka nadziewana szpinakiem i fetą,

 22:00 TORT WESELNY

23:00 KULINARNA ATRAKCJA WIECZORU:

DRUGA KOLACJA
Barszcz Czerwony,

Udko z kurczaka pieczone lub faszerowane.
Pasztecik z grzybami i kapustą,

*zobacz informacje dodatkowe

(DWA DANIA DO WYBORU):

(SZEŚĆ DO WYBORU):

(CZTERY DO WYBORU):

(TRZY DO WYBORU):

PRZEKĄSKI (SZEŚĆ DO WYBORU):

Tymbaliki drobiowe...............................................Pstrąg w galarecie,
Wykwintna rolada z karkówki..................Śledzik po szwedzku,
Pstrąg po grecku.............................................................................Caprese,
Tatar z łososia..............................Rolada z pomidorami i śledziem,

Faszerowane rolady z kurczaka różne smaki,
Terina z pstrąga na sosie chrzanowym,

Polędwiczki wieprzowe po warszawsku,
Pasztet zapiekany z orzechami i pistacjami
Rolada z wędzonym łososiem i szpinakiem

Pieczywo mieszane, masło: baza, nie wlicza się do wyboru



 Gorący rosół z makaronem, marchewką i pietruszką oraz zupy z wesela na początek dla wszystkich gości.
 Wszystkie potrawy na zimno, sałatki z dnia wesela
 Świeże frytki i/lub gotowane ziemniaki 
 Świeże surówki
 Wszystkie mięsa podajemy na gorąco (odgrzane w piecu konwekcyjno-parowym)

Nie pobieramy opłaty korkowej
Sala posiada obrusy i pokrowce w kolorze białym i czarnym
Sala posiada dwa potężne klimatyzatory i system wentylacji
Cały obiekt podłączony jest do agregatu prądotwórczego
Zapewniamy pomoc w organizacji wszelkich usług towarzyszących
nocleg dla gości 110zł/os ze śniadaniem
nocleg dla pary młodej GRATIS
Dzieci do 3 lat 0zł
Dzieci do 10 lat 50% ceny
Kamerzysta, fotograf, członkowie zespołu muzycznego 50% ceny
Karton wódki na polterabend GRATIS

Poprawiny – 55zł/os w tym:
1.
2.
3.
4.
5.

Sprawy organizacyjne:

Informacje 
dodatkowe



złote podtalerze 3zł/szt
Ciasta i tort weselny – 39zł/os
Owoce – w cenie menu
Dwudaniowy live cooking dla 100 osób - 2600zł
Automatyczne ekspresy do kawy dla gości 12zł/os (standardowo do dyspozycji gości oddajemy
warniki z wodą, kawę, mleko, cukier etc.)
Deser Fondant z lodami lub Tiramisu a'la Sala Perłowa serwowany po obiedzie 20zł/os
Stół wiejski – 100 osób: 1400zł
Deserki fingerfood na słodkim stole 13zł/os
Pokrowce na krzesła 10zł/os – od 100 osób pokrowce gratis
Lemoniada cytrynowa lub truskawkowa w dzbankach 25zł/os
Soki ze świeżo wyciśniętych owoców jabłko i pomarańcza 35zł/os
Fontanna czekoladowa duża (w pełni wyposażona, ciastka owoce): 1600zł
Fontanna czekoladowa mała (w pełni wyposażona, ciastka owoce): 900zł
Pieczony indyk – 100 osób: 1450zł
Pieczony dzik – 100 osób: 2650zł
Menu wegetariańskie, wegańskie, bezglutenowe +130zł/os

Dla ciała:

ciężki dym 600zł
napis LOVE 400zł
napis MIŁOŚĆ 600zł
fontanna iskier do pierwszego tańca: 2szt - 200zł;    4szt 400zł;    6szt 600zł
ciężki dym + fontanna iskier do tortu 500zł
ciężki dym + fontanna iskier do live cookingu 500zł
ręczna wyrzutnia iskier: 2szt - 200zł;     4szt 400zł;    6szt 600zł
ściana kolorowego, pionowego dymu 110zł/racę. Dostępne kolory: czerwony, żółty, niebieski, zielony
namiot gwiazda - strefa chillout wesele + poprawiny 1100zł
promiennik gazowy tarasowy z butlą gazu 200zł
rollbar z beczki po winie 300zł + cena beczki piwa 30L lub 50L
prosecco piano, dwa nalewaki, nielimitowane prosecco + aperitivo, cytrusy, syropy smakowe, lód,
kieliszki, serwis:         wesele 2000zł;              poprawiny 1000zł
maszyna do strzału konfetti: 1kg 350zł; 2kg 500zł; 3kg 650zł
dmuchaniec zjeżdżalnia 4m x 7m x 6,5m: 600zł/1 dzień;   1000zł/2 dni
dmuchaniec zjeżdżalnia duża i mała z placem zabaw 8,5m x 8,5m x 6,7m: 1000zł/1 dzień;    1600/2 dni
maszyna do popcornu z pełnym wyposażeniem i operatorem 400zł / 1 godzinę
maszyna do kolorowej waty cukrowej z wyposażeniem i operatorem 400zł / 1 godzinę
Audio “księga” życzeń - weselny telefon do nagrywania życzeń zamiast lub jako uzupełnienie
tradycyjnej księgi życzeń 350zł
Księga życzeń, drewniana okładka, spersonalizowane napisy i grafiki 390zł
Drewniane pudełko na księgę życzeń, spersonalizowane napisy i grafiki 160zł 
Dwa albumy pamiątkowe na podziękowanie dla rodziców lub świadków 600zł
Dwie drewniane skrzynki na albumy dla rodziców 360zł lub świadków
Instax do księgi gości: aparat, baterie, 60 zdjęć 500zł
Dodatkowy wkład do instaxa (20 zdjęć) 150zł

Dla duszy:

przy wyborze obu atrakcji cena 800zł

Dodatki i
atrakcje weselne



Koło iskier, wirujące wiatraki, ciężki dym zestaw:
wirujące koło iskier                 2500zł
wiatrak podwójny x 2szt       2400zł
wiatrak pojedynczy x 4szt    2000zł
ciężki dym x 2szt                       1200zł
iskry po bokach x 4szt              400zł

kurtyna iskier  3200zł
kurtyna iskier + 3 wiatraki 5000zł
rzymskie ognie, zestaw 3 sztuk 780zł
wybuchowy balon + małe balony z helem 300zł/szt

Dla duszy cd:

                                                          SUMA 8500zł
Zestaw można dowolnie modyfikować, dodawać, odejmować, łączyć z innymi atrakcjami z listy
powyższej i poniższej

Dodatki i
atrakcje weselne


